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= 1 2 3 4 5 6 7 A
E 2|13(4(5|(6|7|A|B|K MENU |  Tagesgericht 1 Tagesgericht 2 Tagesgericht 3 Tagesgericht 4 Tagesgericht 5 Salat der Woche Nachtisch Abendessen
Abend| Brot | Kuchen "klassisch & hausgemacht" "traditionell & herzhaft" "vegetarisch" "Gericht der Woche" "fein & klein" "knackig & frisch" "fruchtig & siiB" "appetitlich"
A Kartoffel-Gemiise- Lachsfilet Zwei gekochte Eier Bestellbar von Vegetarischer Bestellbar von Sahniges Paprikakase [1,a],
TP T O O O T R Mo | Gulaschtopf [D] in Sahne-SoBe [A(A1)G] | [C]in SenfsoBe Montag bis Sonntag | Mohreneintopf L Quarkdessert | Zwiebelmettwurst [2,3],
0 K O | mitHahnchenkeulenfleisch | Griine Bandnudeln [A(AT)C| [1,A(A1)GM] mit mit feinen Montag bis Freitag mit Waldbeeren Schinken in Aspik [2,3,8],
[A(A)G] Apfelrotkohl [1,3] und Kartoffelwilrfeln [Fa] Waldfruchtjoghurt [G], Frischkase
L e B 28.02. Salzkartoffeln o Kréuter [G], Knacker [2,3,4,12],
. —_ = Butter [G]
TSt ok 4,85 €| ko 5,40 €| sk 4,95 € k’i‘ Ttres 7K 5,80 € % it 2,00 €| Fsti 3,50€
A Steckriibeneintopf Hahnchenragout Bandnudeleintopf E:E Zartes § Beerengriitze | Schmelzkdse Natur [G], Gouda [G],
1 T O O A Di "Ackersegen" mit Buttererbsen und mit buntem Gemiise — Rindergeschnetzeltes = [1,G] mit %fberhwk‘,‘.“t P.JZ'M]' Sal'fl’m.' (23],
! K U | it Kartoffelwiirfel und Langkornreis [3,A(AT)GL] [ [A(AT)CL] = mit Rotkohl und = VanillesoBe [1,G] eischkase fein [2,3,8], Hering in
U - [<) Gelee [9,D], Butter [@]
o3, [ | | | 1 | | | l.___ 01.03. | Schweinefleisch g I[(E&%f)fcelGlﬂ&%en S—=
K= LN
B 333,6 Kcal - 16,9 EW 595 Keal - 34,4 EW 286,6 Keal - 11,6 EW é 304,2 Keal - 15,6 EW G ‘<—: 345,7 Keal - 3,9 EW 444, Keal - 13,7 EW
13,8 Fett - 32,4 KH 4185 € 18,8 Fett- 71,4 KH 4I95 € 1,7 Fett - 52,6 KH 4185 € S 6,2 Fett - 42,9 KH 6190 € a\ <r 6,7 Fett - 65,2 KH 2100 € 42,3 Fett - 2KH 3ISO €
A Drei Eierpfannkuchen | Schnitzel vom Schwein | Asia-Geschnetzeltes ;:c Champignonsin =< Schokoladen- Emmentaler Scheiben [G],
T O Mi [A(A)] mit (siiB-sauer-scharf) o © RahmsoRe = s pudding EW'eﬁf.l.me[té‘]’V‘f(“trEzrf]r .
K b1 iaance mi BratensoBe [A(A1)], mit viel Gemiise [C] und -— = dazu Serviettenknodel =< .c [G] mit VanillesoBe | 1/ ooc L2l Fochsaiamy
Méhrengemiise [1,G] Lanakornrei = S (AATICGL] = oS (2,3,8], Pute in Aspik [2,3,8],
sl - 02.03. | Erdbeerkompott und Salzkartoffeln anglornrets O o L8 Mo ' Hackfleischrdlichen [A(AT)CM],
B - = ;e N Butter [G]
A2t T3k 4,85 €| i s 4,95 €| i 4,85 € = E::’ sosose 5,70 € "'3 S g st 2,00 €| Wi 3,50€
A Bunte Nudeln Konigsberger Klopse | Kohlroulade T - Pfannkuchen = E — Fruchtcocktail | Bierschinken [2,3,8],
1 e O O e [A(AT)] mit Wurstgulasch | [A(A1)CGM] in KapernsoBe | "vegetarisch" Ll T mit fruchtiger Erdbeer- W = % [1] mit Streichmettwurst grob [2,3,8],
0 K Do | 238 AT, [51'|Al(<A1)Gf]fd|azu [A(ATAS)CF] in brauner v S Rhi\bzrbErG-FUIlung o = Zitronenjoghurt [G] gglr;/;l]atsvgﬁlrgie[ﬁ%]t V\(/)l?rssﬁg]r
A . I’t wid . Hae) ’ I
ol | | | ! | | | ... 03.03. | 9eriebener Kise [G] alzkartotiein §§Eﬁ§¥fogf?e"|)ndaz” = g ARG == Schmelzkése Krauter, Butter [G]
B = S
St st 4,85 €| T 4,95 €| S 4,85 € E :Ig: Tt G0kt 6,00 € = i 2,00 €| Ak TR 3,50 €
A Tiegelwurst Ha.usgema"chte "Vosi- | Hornchennudeln S g Eieromelette < Kokosjoghurt | Maasdamer [G], Leberwurst fein
% R N R [2,A(A3)], Sauerkraut mit | Frikadelle” [A(AT)C] mit Spinat- v in Sauerrahm-Kréuterso3e _g [G] mit Ananas [2,3], Nussschinken [2,3,8],
r K Fr Speck [1] und Salzkartoffeln | [A(AT)C] WaldpilzsoBe KisesoRe [1,A(A1)G], O 2 mit Erbsen und Méhren, S Jagdwurst[2,3,4,8],
0403 04.03 und Rostzwiebel- geriebener Kase [G] = dazu Kartoffelwiirfel 2 Brathenn?srollchen .
B0 1 1 | 1 F----- U5, Kartoffelpiiree [1,G] = [A(AT)CGLM] = [BL?'EA(‘[L\G]] (DM], Frischkdse [G],
B N utter
it ot 4,85 €| i 4,95 €| 3 4,85 € s T3 6K 5,60 €| Gt 4,10 €| 005 2,00 €| 350 5™ 3,50€
A Griiner Bohnen Eintopf | Gefiillte Kuchenangebot S Zarter Rinderbraten . GrieBpudding | Réucherkése [1,G], Schmelzkase
mit Rindfleisch und Paprikaschote Apfelkuch A in kréftiger BratensoBe mit Brotbox: mit SchokosoRe Pikant [G], Wildschweinpastete
------ elkuchen ; . "
Sa K Sa | Kartoffelwiirfel [A(A)] [A(A1)C] mit Specksofe @ [Al(’m)(;] - Blumenkohlin SoBeund | 3*2Scheiben [A(A)G] [2,3,8,H(H7)], Leberkdse [2,3,8],
051 05.03 [1AK1)]und iota 2 [REEEERERE T7cs e D] Tomaterat 13 ARSI
-t 1tr 1 1 r tr 1t 1 1 F----1 * * Salzkartoffeln AUIBE=AL d: dckerbrot einzeln 1/Ll 19 ’
B @) Kirschkuchen x> entnehmbarin der Butter (6]
et 42k 4,85 €| 4,95 € [A(1)C,6] = ot TR 6,50 €| Aromaverpackung Toresan 2,00 €[ FEs i 3,50€
356 Keal - 4,1 EW 422Kl -6,1 EW .
A Deftiger Pichelsteiner | Schweinebraten ‘ TGS Goldgelb gebackener | [A(RTG] zie-soa Vanille- Zpaprg(alkase [1,6], 23
______ Eintopf [LM]in SoBe [A(AT)] mit (B) Butterkuchen Pfannkuchen Sahnepudding wiebelmettwurst [2,3],
S0 K SO | it buntem Gemiiseund | Rahmwirsinggemise [1,6] [A(A)GH(H1)] gefiillt mit roter Griitze mit Afel-Cassismus | ocinkenin Aspik 2381,
Rindfleisch und Salzkartoffeln 22Kl -61EW dazu JoahurtsoRe p Waldfruchtjoghurt [G], Frischkdse
eo3.| | | | | | | | |  L.___ 06.03. 23T Fett- 46,24 A A1?CG] Krauter [G], Knacker [2,3,4,12],
B 230,3 Keal - 13,4 EW 761,9 Keal - 32 EW H 960 Kcal - 49,1 EW 445’K(a|~1ZZEW x 277 Keal - 5,9 EW SBZyZ;tIE(SIrZ[ZCZ;I:ElW
3.9Fett-29,2 KH 4,85 €| 7iren- 10204 4,95 € Stiick 2,20 € 62,6 Fett- 48,4 KH 8,00 € 17,3 Fett - 57,8 KH 5,60 € Stiick 1,50€ et sk 2700 €| st o6k 3,50 €

Die Bezeichnungen hinter den einzelnen Speisen im oben aufgefiihrten Speiseplan haben folgende Bedeutung: Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: [1] Farbstoff [2] Konservierungsstoff [3] Antioxidationsmittel [4] Geschmacksverstarker [5] geschwefelt [6] geschwarzt [7] gewachst [8] Phosphat
[9] SiBungsmittel [10] Phenylalanin-Quelle [11] abfiihrend [12] unter Schutzatmosphére verpackt [99] frei von deklarationspflichtigen Stoffen Allergene: [A] Gluten [A1] Weizen [A2] Roggen [A3] Gerste [A4] Hafer [AS] Dinkel [A6] Kamut [B] Krebs [C] Ei [D] Fisch [E] Erdnuss [F] Soja [G] Milch [H] Schalen [H1] Mandel [H2] Haselnuss [H3] Walnuss
[H4] Kaschunuss [H5] Pecannuss [H6] Paranuss [H7] Pistazien [H8] Macadamianuss [H9] Queenslandniisse[L] Sellerie [M] Senf [N] Sesam [0] Sulfit [P] Lupine [R] Weichtiere [FR] praktisch Allergenfrei, dennoch kdnnen Spuren von Allergenen enthalten sein. 250,2Kaal - 7E

* (Iber die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe geben wir Ihnen gern miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.

A= Apfelkuchen K= Kirschkuchen B=Butterkuchen Bestellungen aus Spalte 7-K sind nur in Verbindung mit einem Menii (Spalte 1-6) méglich.

Anderungen vorbehalten
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