IHR SPEISEPLAN

fir24.11.2025 - 30.11.2025
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méglich. Fiir Anderungen lhrer Wochenendbestellung informieren
Sie uns bitte bis Freitag 12:00 Uhr.

Kuiche »la cuisine« Chemnitz
Zwickauer Str. 247a - 09116 Chemnitz
Fax: 0371 81568-111 - info@la-cuisine-chemnitz.de

Tel 0371 70080-118

Deutsches
Rotes
Kreuz

Wochenend-/Feiertagspauschale: 0,30 € pro Mend.

fir 24,11.2025 - 30.11.2025

1 2 3 4 5 N 6 7 A o
MENU | Tagesgericht 1 Tagesgericht2 | Tagesgericht3 | Tagesgericht4 | Tagesgericht 5 Nudelgericht |Salat der Woche| Nachtisch Abendessen &(112|3|4|5|N[6|7]|A]|K
=
"klassich & hausgemacht” "Traditionell & herzhaft" "vegetarisch" "Gericht der Woche" "fein & klein" "appetitlich" "knackig & frisch" "fruchtig & siik" "appetitlich" Kuchen
Méhreneintopf H(ir;’nerfrikgsseg VeganeHackrollemit | Bestellbarvon | Hahnchenoberkeule Bestellbarvon | Bestellbarvon | Buttermilch- goch,?fhi"kte'; [2[,23,38]8,] Teewurt A
mit Wiirstchenscheiben | mit buntem Gemiise Tomatenfiillung Montaa bi in feiner SoBe mit buntem |y bi . dessert dpriapastete L= on eewust 44 L 1 ! | | | b
Mo | 238AA1)] [1,A(A1)G] und [A(A1)M], dazu vegane L s Gemiise "naturell" und ontagbis Montag bis i fein [2,3,4], Camembert [G], Mo
3.8, ol : g . Orange-Limette | yarienbutter [6], 2 Scheib «
411 angkornreis BratensoBe [A(A1)] und Sonntag Gabelspaghetti [A(A1)GL] Sonntag Sonntag [G] " Oaggg?] n?isc?]rbrotl [A(/c\ﬁ\IZ)e]nZ i
o Kartoffelpuree 1,6 Scheiben Vollkornbrot [A(A2A3)] 5
g 9,90 €] PR 6,90 €| Pt 5,90 € SR 9,10 € a0t 2,50 €] St 4,10€
Soljanka Gulasch "halb & halb" | Bunte Tortelloni mit Pfar}nklﬁChenEdb Erdbeerkompott | Salami [2,3], Schinkenpastete A
. i i i | Frischkdsefiillun mit fruchtiger Erdbeer- it VanillesoR [2,3,8], Leberwurst fein [2,3], .
Di [2'..3'8'9'A(A1)LM] mit | [A(AT)] mit Makkaroni [A(A1)CG] und g Rhabarber-Fiillung i aniiesobe Schnittlauch-Frischkase [G], pi{ | ( | | | | | | [
Brotchen [A(A1A3)] [A(AT)] fruchtiger [9,A(A1)CG] (6] Markenbutter [G], 2 Scheiben «
uchti ) ,
25.11. TomatensoRe [1,A(AT Vollkornbrot [A(A2A3)], 2 Scheiben AL N N A A [ I I N I
LART) E - — Roggenmischbrot [A(A1A2)] B
sy 590€|piesy  690€|wiezy 590€) 8 [maunr  910€ S = [me 2,50 €] s 4,10€
Zwei gekochte Eier | Wirsingroulade Blumenkohl- = S Gebackene Filetstiicke = = | RoteGritze Lzagh;“*,‘vil“ke" (23], L%bez”fge A
Mi | [GlinSenfsofe [GM] mit medaillon '©Q S | vomAlaska-Seelachs £ = = (AR |G e areb B mil L | k-
I ] [LAGTDM] mit RahmbratensoBe [A(A1)CG] mit = = in SenfsoBe mit buntem = oo L | VanillesoBe[1,6] | g eiven Rogaenmischbrot ! K
26.11. | Avfelrotkohl[13AAD] | [1,A(A1)G] und Rahmmischgemiise LD 2 | Gemisereis [A(AT)DGM] = = S AL 2 Seheiben 261
«1 1| und Butterkartoffeln [G] | Kartoffelpiiree [1,G] £1'|A|((A:'[)Gf]fu|nd E = S =SS Vollkornbrot [A(A|2A3)] h B
alzkartoffeln ) - o _—c O .
Ml so0€liyy  690€[MMNT sc0el & = |mmur 9106 § 2 | B O [meum 2sominy  410€
ZweigroBe Schweinegeschnetzeltes | Gemiisefrikadelle NO= Rindfleisch in = % = S | Nougatcreme Kochschinken [2,3,8], A
Do | Kartoffelreibekuchen  ‘Ziricher Art” [A(AT)(] mit = — |MeerettichsoBe S S5 b © o |[FGH{H2) Paprikapastete [2,3,8], Teewurst ol | L 1 | | | | -
[2,3,0] mit Apfelmus | mit Champignons PetersiliensoRe = = dazu Erbsen "naturell” = — = = 2 |mit fein [2,3,4], Camembert [G], K
2711, |B] [1,A(A1)G] und [1,A(A1)6] und = 23 und Salzkartoffeln s 2 L o £ |Saerkirsch- Markenbutter [G], 2 Scheiben -
A1, Eierkndpfle [A(ATA5)C] | Tomatenreis .F_.J =4 [A(A1)G] cQa w o S = kompott Roggenmischbrot [A(A1A2)], 2 ~! | 1 \ 1 | 1 | | |..__
wv 5 e e Scheiben Vollkornbrot [A(A2A3)] B
s 9,90 € Wb 6,90 €] Fd  590€) 6 = | Whawe  9,10€ < i L S ks 2,50 €] S35 4,10€
Steckriiben- Fischfilet (natur) Drei Eierpfannkuchen = % Saftiger = = g Mandarinen- Salami [2,3], Schinkenpastete A
Kartoffeleintopf [D], dazu Kohlrabigemiise (mitHeidelbeerfillung | & = Schweinebraten = S 4 | Kompott [238], Leberwurstfein [2.3], | f o f )
Fr " " i o= ; = = @ Schnittlauch-Frischkase [G], Fr
in Rahm [1,A(A1)G] und — [<3] =
Ackersegen [A(AT)CG] und (5] = in Bratensofe dazu = S Markenbutter [G], 2 Scheiben K
28.11. | mitRauchfleisch Salzkartoffeln VanillesoBe [1,6] 5 £ Rotkohl und s % a Vollkornbrot [A(A2A3)], 2 Scheiben 28.11.
[2,3,8,A(A1)] g Salzkartoffeln [99,FR] = 3 % Roggenmischbrot [AGTAD)] 5T
wnie 9,90 €] Wirwie 6,90 €| s 9,90 € = Sen 9,10 € = = E [ 2,50 €] S 4,10 €
Hornchennudeln | Geschmortes Kuchenangebot =  égerfrikadellevom = &= | Sahniges Lachsschinken [2,3], Leberkéise @
S [A(A1)C] mit Spinat- | Schweinshaxerl @ Apfelkuchen —  [Schwein = S | Quarkdessert | [238], Mettwurst grob [2,3,8], sal | IN/L L | | | | -
a | KasesoRe [1,AFA1)G] in KimmelsoBe [A(A1)], [A(A1 N in ChampignonsoBe mit S | [7,FG] mit Gouda [G], Markenbutter [G], 2 d K
dazu Sauerkraut mit Speck 219 Kcal - 4,2 EW @ Mohrengemiise und = Friichten Scheiben Roggenmischbrot
29.11. [1,M] und Butterkartoffeln | _71Fei-i631 Stampfartofe [A(A1A2)], 2 Scheiben Vollkornbrot LU I (N VAN (N A I N A (R
484,5 Kcal - 16 EW Lg]S Keal - 31,4 EW ® KIrSChkUChen [ﬁB(‘SAK )l 137EW 330,8 Kcal - 19,2 EW [ﬁél(ﬁ(z';«%glfw B
199 Fett - 58,8 KH 6,20 € 30,4Fett - 54,2 KH 7,20 € (MC,G6] @ 28.8Fett 30KH ,40 € orer-05ki 2,50 €| Gkt 34s k0 4,10 €
356Kca| 41EW o
Porreeeintopf "Cordon bleu" vom 9kt . Hiihnerfrikassee Aprikosen- 53;?.1?525&2523381;1 Teewrst A
mit Rindfleisch und Schwein Butterkuchen T mit feinem Spargel, dazu kompott i e el 1IN/ 4 beo--
SO | Kartoffelwiirfel [AGM)] | 12.3,A(M)G] dazu [A(AT)G,H(H1)] PIrBIE bunter Gemilisereis mit Vgnillesose fein [2,3,4], Camembert [G], So K
BratensoRe [A(A»I)] W22 Kaal 6.1 peescy [A(A])GL] 812Kl 16.9EW 266,8 Kcal - 7,2 EW Markenbl{tter [G], 2 Scheiben
30.11. Mischgemiise und R («'@ 7,5Kal-698 EW 56 Fett- 44.8KH [1,6] Roggenmischbrot [A(A1A2)], 2 o /N[ { | | | | @ lb----
Salzkartoffeln — | 9,40€/9,70€ 5,90€/6,20€| 5,20€/5,50€ Stheiben Vollkornbrot [A(A2A3)] B
MWER™ 620€|Wedy 7.20€ 270€ weromn| B 9,40 € oo o 12 550 2,50 €] 7 13 4,10€

Die Bezeichnungen hinter den einzelnen Speisen im oben aufgefiihrten Speiseplan haben folgende Bedeutung: Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: [1] Farbstoff [2] Konservierungsstoff [3] Antioxidationsmittel [4] Geschmacksverstarker [5] geschwefelt [6] geschwarzt [7] gewachst [8] Phosphat
[9] SiiBungsmittel [10] Phenylalanin-Quelle [11] abfiihrend [12] unter Schutzatmosphére verpackt [99] frei von deklarationspflichtigen Stoffen Allergene: [A] Gluten [A1] Weizen [A2] Roggen [A3] Gerste [A4] Hafer [A5] Dinkel [A6] Kamut [B] Krebs [C] Ei [D] Fisch [E] Erdnuss [F] Soja [G] Milch [H] Schalen [H1] Mandel [H2] Haselnuss
[H3] Walnuss [H4] Kaschunuss [H5] Pecannuss [H6] Paranuss [H7] Pistazien [H8] Macadamianuss [H9] Queenslandniisse[L] Sellerie [M] Senf [N] Sesam [O] Sulfit [P] Lupine [R] Weichtiere [FR] praktisch Allergenfrei, dennoch kdnnen Spuren von Allergenen enthalten sein.

Bestellungen aus Spalte 7-K sind nur in Verbindung mit einem Menii (Spalte 1-6) méglich. A= Apfelkuchen K= Kirschkuchen B= Butterkuchen

Anderungen vorbehalten

* lber die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe geben wir Ihnen gern miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.

www.la-cuisine-chemnitz.de




